0
olagomio

3-Seen Schifffahrt Navigation 3-Lacs

Olagomio AG

Ryf 91 Telefon 026 670 03 03 E-mail boating@olagomio.ch

3280 Murten Fax 026 672 27 03 Internet www.olagomio.ch
MWST-No 683 019 Postcheck 30-678815-7

Angebot & Preisliste Essen und Getranke Ausgabe 1/ 10

MS Albatros und DS Sirius Preise in CHF

MWST 7.6% inbegriffen
Standard an Bord (keine Vorausbestellung erforderlich)

Wein weiss Vully (Cave Bel-Air, Praz) 7/10 23.-
Wein rosé Vully (Cave Bel-Air, Praz) 5/10 20.-
Wein rot Pinot Vully (Cave Bel-Air, Praz) 7/10 28.-
Bier spezial oder alkoholfrei 3/10 4.-
Coca-Cola, Rivella rot, Mineralwasser m/o Kohlensaure 3/10 4 .-
Orangenjus Granini 2/10 4.-
Kaffee (Nespresso) / Tee Tasse 3.50
Schnaps (Marc, Grappa, Kirsch, etc.) Portion 3.-
Apéro-Pics (Kleingeback salzig im Frischhaltebeutel) Person 3.-
Auf Bestellung (Geback: frisch vom Beck Hauser, Muntelier) * Mindestanzahl = 10
Weggli / Semmel / Gipfeli (div. Arten) Stick 1.50
Speckmutschli Stick 2.-
Sandwich klein (Salami, Thon, Schinken, Kase) Stlick * 3.-
Sandwich mit Laugen-, Mohn und Sesambrétchen (Fillung wie oben) Stiick * 3.-
Canapée rund, gemischt Stuck * 3.-
Canapée gross, geviertelt, gemischt Stuck * 4.50
Schinken- oder Cantadougipfel mittelgross Stuck * 2.50
Apérogeback geflllt (Minipizza, Spinat- und Chaschuechli) kg 65.-
Apérogeback einfach (Kase, Mohn, Sesam) kg 60.-
Speckkuchen oder Backerpizza Apéroschnitt 6 Personen 18.-
10 28.-
15 38.-
Partybrot gefiillt (Schinken, Lachs, Salami, Cantadou, etc.) Person (mind 5) 6.-
Partybrot vegetarisch Person 6.-
Bruschetta einfach (provencal, Curry) oder Kase Stuck * 2.50
Tomaten oder Crevetten Stuck * 3.-
Tartar Stuck * 3.50
Frischer Fruchtsalat, Kirschtorte, Frichtequarktorte Person * 7.50
Diverse Kuchen (Vully, Salz, Friichte, Kase, etc) & Torten entspr. Grosse
Getranke: Prosecco (gute Qualitat) 7/10 30.-
Champagner Jacquart 7/10 65.-

Essen und Buffet
MS Albatros: bis maximal 30 Personen, ein Menu pro Gruppe

Menus vom Hotel-Restaurant Hippel Krone in Kerzers pro Person (mind 10)
Menu 1 Salabuffet (ca 10 Salate), Schinken im Brotteig, Kartoffelgratin 38.-
Menu 2 Salatbuffet, Rahmschnitzel, Butternudeln 33.-
Menu 3 Salatbuffet, Rindsbraten, Saisongemise, Kartoffelgratin 38.-
Menu 4 Salatbuffet, Zanderfilet meuniére, Salzkartoffeln, Sauce tartare 41 .-
Menu 5 Salatbuffet, Schweinsbraten an Champignonsauce, 36.-
Kartoffelgratin, Saisongemuse
Menu 6 Salatbuffet, Kalbsschnitzel an griiner Zitronensauce, 52.-
Saisongemuse, Butternudeln
Menu 7 Albatros-Teller (kalt) : div. Fleisch, div. Kase, Salat, Brot 27 .-
Kaltes Buffet a discrétion: Div. Fleisch, div. Kase, div. Brot, Eier, div . Friichte 28.-
Desserts Frischer Fruchtsalat oder Flan Caramel oder zum Menu 6.50
gebrannte Créme oder Tiramisu separat 7.50
Brunch frisch vom Beck Hauser in Muntelier 28.-
Reichhaltiges Z’Morge Buffet mit allen Zutaten (Kind)17.-
Raclette a discrétion: Im Winter von November bis April oder Absprache 28.-
(Kind)17.-

DS Sirius: bis maximal 13 Personen
Kaltes Buffet a discrétion: Div. Fleisch, div. Kase, div. Brot, Eier, div . Friichte 28.-



